
Le p’tit Zodio
Un concentré d’idées gourmandes et créatives 
pour enfants très très sages (et moins sages)
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Oh hisse…

On monte sur le tabouret pour faire de bons cookies 

moelleux avec maman, on n’oublie pas

de lécher les plats (miam…) et hop on enfourne

le tout (attention, c’est chaud !)

Et pendant que le gâteau monte dans le four,

on sort la colle, les paillettes et la peinture pour 

en mettre plein les yeux au Père Noël !  

Vite, le Père Noël 
arrive bientôt ! 



1  Coffret 24 caissettes et 24 pics à cupcakes licorne Réf. 10168528 10€90 2  Spatule et fouet pour enfant Avec manche en bois et silicone bleu, 20x3cm. Réf. 10172857 
/ 10172858  2€90 et 3€50 Mini−rouleau à pâtisserie en bois Réf. 10138056  3€90 3  Tablier de cuisine et toque Licorne 55x65cm. Réf. 10172975 / 10172976 5€90 et 3€90 
Tablier de cuisine et toque Renard 55x65cm. Réf. 10172977 / 10172978 5€90 et 3€90 4  Plaque de 12 moules à biscuits Noël Scrapcooking© Réf. 10173484 9€90 
5  Coffret 12 caissettes et 12 pics à cupcake Réf. 10173629  8€90  6  Seau de 18 emporte−pièces Noël Scrapcooking© En acier. Réf. 10172861 9€90 7  Moule à cho−
colats de Noël Scrapcooking© Réf. 10087002 13€90  

13€90

10€90

9€90
Et hop 
12 biscuits 
d ’un coup !

Parfait pour leurs 
petites mains !

9€90

2

45

3

67

1

2€90
à partir de Pour des 

petits chefs 
à croquer
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5€90
l’unité

3€90
l’unité

8€90

L’ÉQUIPEMENT
des petits 

chefs
s p



étape 1 :
- Préchauffe le four à 150°C. 

-  Dans un récipient, mélange 

la farine, les jaunes d’oeuf, 

le sucre et le beurre fondu. 

-  Monte les blancs en neige 

et ajoute-les délicatement 

à la première préparation.

étape 3 :
Étale la pâte à sucre marron 

avec le rouleau et découpe 

des ronds de pâte à sucre 

de la taille du dessus 

des cupcakes.

étape 5 :
Termine les yeux en posant 

les petits yeux tout prêts.

étape 2 :
-  Place les caissettes dans 

le moule à muffi ns puis verse 
à mi-hauteur la préparation 
dedans. 

- Enfourne pendant 25 minutes.

étape 4 :
Découpe des petits triangles 
marron pour faire les oreilles, 
un triangle orange pour faire 
le bec et des ronds beiges pour 
faire les yeux.

Mes cupcakes
animaux

étape 5 :
mine les yeux en p

s yeux tout p

(pour 10 cupcakes)
• 50g de farine 
• 90g de beurre 
•  70g de sucre 

en poudre 
• 3 œufs
•  Pâte à sucre marron,   

orange, blanche

Ma liste
de courses

Les indispensables

5€50

5€50

6€90

Plaque pour 
12 muffi ns
Réf. 10157775

Pâte à sucre 
prête à dérouler 
marron
Réf. 10175298

Lot de 24 
yeux en 
sucre
Réf. 10139557

45 caissettes 
à cupcakes 

étoiles dorées 
Réf. 10174376
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2€60
Pâte à sucre 
250g 
Orange 
Réf. 10084509
Blanche 
Réf. 10084518

En mélangeant 
du marron 

+ du blanc !

14€50



Et pour la touche finale : 
on saupoudre de spéculoos, 
noisettes, noix de coco, amandes...
mais attention, toujours avant que 
le chocolat ne se fige !

étape 1 :
-  Dans un récipient, mélange la farine 

et la levure. Ajoute les 3 œufs, le sucre 

puis le lait. Mélange pour obtenir 

une pâte bien lisse. 

-  Coupe le beurre en dés et fais-le 

fondre au micro-ondes pendant 

30 secondes. 

-  Ajoute-le à la pâte en mélangeant bien 

puis laisse-la reposer 15 min. 

- Préchauffe le four à 200°C.

étape 2 :
-  Verse la préparation dans le moule 

à madeleines, seulement aux 3/4 

car la pâte va gonfl er ! 

-  Enfourne les madeleines pendant 

10 minutes, en surveillant bien  

la cuisson, elles doivent être 

légèrement dorées.

étape 3 :
-  Pendant que les madeleines cuisent, 

fais fondre le chocolat à la casserole 

ou au micro-ondes.

-  Quand les madeleines sont cuites, 

démoule-les et laisse-les refroidir 

quelques minutes. 

-  Trempe-les dans le chocolat fondu.
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Mes madeleines
au chocolat

(pour 36 madeleines)
• 3 œufs 
• 200g de farine 
• 150g de sucre 
• 200g de beurre
  fondu 
• 1 sachet de levure 
• 5cl de lait 
• 200g de chocolat
•  Des toppings 

(noisettes, amandes, 
noix de coco, 
spéculoos...)

Ma liste
de courses

Les indispensables

e 

es, 

Moule pour 
9 madeleines

Réf. 10078773

à partir de

2€90

Chocolat 
de couverture 

noir Inaya 
et au lait Alunga
Réf. 10115014 / 10115010

15€90

Noix de coco rapé
Réf. 10126376 
Amandes 
Réf. 10126382
Noisettes
Réf. 10126384

9€90



• 250g de farine 

• 1 sachet de levure 

• 100g de sucre 

• 1 pincée de sel 

• 1 œuf entier 

• 100g de beurre

•  Pâte à sucre blanche, 

marron et rouge

Ma liste
de courses

Les indispensables

3€50

Set de 4 
découpoirs 
biches et 
caribous
Réf. 10172875 

Pâte à sucre 
prête 
à dérouler 
blanche 
Réf. 10118417

Préparation 
pour biscuits 
de Noël
Réf. 10132464

Feutre 
alimentaire 
noir
Réf. 10172851

étape 1 :
- Préchauffe le four à 180°C.

-  Dans un récipient, mélange la 

farine, la levure, le sucre et le sel. 

Incorpore l’oeuf et le beurre fondu. 

- Laisse reposer la pâte 30mn.

étape 3 :
-  Avec l’emporte-pièce biche, 

découpe les formes dans ton 

rond de pâte à sablés. 

-  Enfourne pendant 20mn, 

jusqu’à ce que les sablés 

soient légèrement dorés.

étape 5 :
Quand les sablés ont bien 

refroidi, pose les formes 

en pâte à sucre sur les sablés.

étape 2 :
Etale la pâte au rouleau sur 

une surface farinée pour obtenir 

une épaisseur d’au moins 0,5cm.

étape 4 :
Pendant que les sablés refroi-

dissent, déroule le rouleau de pâte 

à sucre et découpe des formes 

de biche avec l’emporte-pièce.

étape 6 :
-  Fais des petites boules de pâte 

pour faire les tâches et le museau.

-  Dessine les yeux et les pâtes avec 

le stylo alimentaire.

Mes sablés
biches

4€90

7€90
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4€90
Pour ceux 
qui ne peuvent 
pas attendre...

Pâte à sucre 
100g
Marron 
Réf. 10117913 
Rouge 
Réf. 10117849

1€90



Ma tarte sapin
au pesto

étape 1 :
- Préchauffe le four à 180°C. 

-  Déroule les 2 pâtes feuillettées 

en les laissant sur leur feuille 

de papier.

-  Avec une cuillère à soupe, étale 

du pesto sur une des 2 pâtes 

pour tout recouvrir. 

étape 3 :
-  Place l’emporte-pièce sapin 

exactement sur tes 2 pâtes. 

-  Appuie fort avec tes 2 mains pour 

bien marquer les formes et découper. 

-  Retire l’emporte-pièce, enlève 

la pâte superfl ue sur les bords.

étape 2 :

-  Pose délicatement la 2ème pâte 

sur la 1ère pâte couverte de pesto.

étape 4 :
-  Forme des torsades 

avec les branches du sapin.

-  Place les étoiles au centre du sapin.

-  Avec un pinceau, étale le jaune 

d’œuf sur le dessus du sapin,

ça le fera briller à la cuisson ! 

-  Enfourne le sapin pendant environ 

30mn, il faut qu’il soit bien gonfl é 

et doré !

• 2 pâtes feuillettées

  roulées 

• un pot de pesto 

  ou de Trempette apéro

• 1 jaune d’œuf

Ma liste
de courses

Les indispensables

14€90

Kit tarte sapin
Réf. 10173148

Trempette 
Apéro Toscane

Réf. 10174525

3€90

Plaque perforée
Réf. 10117904

12€90
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Pour réussir 
à coup sûr 
sa tarte sapin !

Et pour le goûter, 
on remplace le pesto par 
du chocolat ou de la confiture,
miam miam !



1  Calendrier de l’Avent sapin en bois Réf. 10060931 19€90 2  Bocal de Noël Réf. 10172275 6€90 Van Réf. 10171921 2€99 Lot de 4 sapins Réf. 10116056 2€50 le lot 
Sachet de neige 4L Réf. 10130252 3€90 3  Mots en MDF à décorer NOËL Réf. 10115770 HOHOHO Réf. 10172047 3€50 l’unité 4  Calendrier de l’Avent boites kraft 
Réf. 10172131 7€90 

Prêts à être 
décorés !

3
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19€90
Et voila
 le résultat !

3€50
l’unité

2

LES DIY DE NOËL
pour les petits 

créatifs

Y D

2€50
le lot de 42€99

6€90
3€90

7€90

4

1



1  Chaussette en laine Réf. 10172031 9€90 2  Renne en bois à poser Réf. 10172028 1€90 3  Woodbox Réf. 10165659 19€90 4  Panneau directionnel de Noël Réf. 10171852 
12€90 5  Lot de 3 fi gurines cerf / faon / sapin Réf. 10159920 5€50 6  Hotte cadeaux en jute Réf. 10172041 6€90  

À accrocher 
sur la cheminée !

12€90

6€90

LA DÉCORATION
pour attendre 
le Père Noël

4
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5

6

1

5€50
le lot de 3

9€90
s

19€90
3

1€90
2



étape 1 :
-  Sélectionne les laines que 

tu utiliseras pour créer 

tes pompons. 

-  Choisis les tailles et le nombre 

de pompons que tu feras.

étape 3 :
-  Ferme la machine à pompons 

à l’aide des 2 petits fermoirs.

-  Avec tes ciseaux, coupe 

doucement la laine comme sur 

la photo. Tu vas commencer 

à voir ton pompon.

étape 5 :
Accroche le pompon à ton étoile 

à l’aide du morceau de laine 

que tu as noué autour du 

pompon à l’étape précédente.

étape 2 :
Utilise la machine à pompons pour 

fabriquer tes pompons : enroule 

la laine autour de chacune des 

2 parties de la machine (plus tu 

feras de tours, plus ton pompon 

sera touffu !)

étape 4 :
-  Coupe un morceau de laine 

de 25cm et passe-le au centre 

de la machine.

-  Serre fort le fi l, fais un double nœud.

-  Ouvre la machine pour enlever 

le pompon.

étape 6 :
Fabrique plein d’autres pompons 
et accroche des formes de Noël 
en bois pour décorer ton étoile !

Tu peux aussi 
ajouter des 
branches 
de sapin !

Les indispensables

Mon étoile 
à pompons
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Laine blanche, 
rouge et verte  

Réf. 10146517 /
10146518 / 10146521Sapin en bois 

10cm 
Réf. 10144748

Etoile en rotin  
Réf. 10172945

1€50
4€99 l’unité

Machines 
à pompons 
(4 tailles)  
Réf. 10147328

5€900€99



Mon calendrier 
de l’ Avent pochettes

étape 1 :
Sur chaque petite pochette, 

colle un autocollant 

avec un chiffre. 

Tu en auras 24.

étape 3 :
-  Découpe des morceaux 

de cordelette de tailles 

différentes, entre 

25 et 60 cm de long.

-  Passe un morceau de 

cordelette dans l’ouverture 

de chaque pochette, 

puis fais un nœud.

étape 2 :
Avec le feutre blanc, 

décore chaque pochette 

avec des jolis dessins 

de Noël : étoile, fl ocon, 

guirlande, sapin, boules 

de Noël, neige qui tombe...

étape 4 :
Tu n’as plus qu’à enfi ler 

les pochettes sur ton bâton 

ramassé dans la forêt !

Maintenant il faut le 
remplir de petites surprises 
et attendre patiemment 
jusqu’au 1er décembre ! 

Les indispensables

M

j
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Cordelette 
rouge et verte  

Réf. 10172958 / 
10161861   

24 stickers 
chiffres

Réf. 10172273

Feutre Posca 
blanc
Réf. 10108413

2€99

1€90

24 pochettes 
en kraft 
Réf. 10156484

4€90
le lot

3€50
l’unité

+ un grand bâton trouvé 
dans la forêt pour 
suspendre ton calendrier !



étape 1 :
On va apprendre à faire un renne !

Trace un ovale pour faire la tête 

avec ton feutre noir.

étape 3 :
-  Pour des jolis bois pailletés, 

dessine-les avec un stylo à colle 

et saupoudre de paillettes.

-  Quand la colle est sèche, 

souffl e pour faire disparaître 

les paillettes en trop.

étape 2 :
Avec le pistolet à colle, fi xe les 

2 yeux et le pompon pour faire 

le museau.

étape 4 :
Pour créer un petit fanion, plie en 

deux une bande de masking tape 

côté collant sur côté collant et 

coupe un V à l’extrémité !

Les indispensables

Mes étiquettes
cadeaux
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Stylo à colle  
Réf. 10128083

Mini pompons  
Réf. 10158698

Lot de 60 petits 
yeux mobiles 
Réf. 10129337

3€90

2€50

1€50

4€99

Paillettes 
dorées  
Réf. 101057092€50

Marqueur noir 
à pointe fi ne 
Réf. 10108332

Pistolet à colle 
chaude
Réf. 10011072

50 étiquettes 
kraft 
Réf. 10098422

2€99

4€50

Fabrique plein d’étiquettes 
différentes en dessinant 
des boules de Noël, 
un bonhomme de neige, 
du houx, un Père Noël...!



étape 1 :
Froisse du papier crépon 

pour remplir la boule 

en plastique.

étape 3 :
-  Corne la base des bois de ton 

renne pour créer une languette.

-  Avec le pistolet à colle (attention 

c’est chaud !) dépose un peu 

de colle sur le côté blanc 

des languettes cornées et 

colle-les à l’intérieur de la boule.

étape 2 :
-   Plie la feuille pailletée en 2 

(paillettes contre paillettes) 

et dessine les bois de ton renne 

sur 1 des 2 côtés blancs.

-  Découpe les bois selon 

ton dessin pour obtenir 2 bois !

étape 4 :
Avec le pistolet à colle, 

fi xe les 2 yeux et le petit 

nez rouge !
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Ma boule de Noël 
petit renne

Les indispensables

Pistolet 
à colle chaude
Réf. 10011072

Lot de 60 petits 
yeux mobiles 
Réf. 10129337

4€50

1€50

Feuille 
pailletée or 
30x30cm 
Réf. 10141177

2€50

Pour décorer le sapin, tu peux 
faire d ’autres boules : Père Noël, 
bonhomme de neige... amuse-toi 
avec toutes les couleurs !

2€30

Lot de 3 boules plexi
Réf. 10060589

Rouleau de papier crépon  
Réf. 10166778

1€
l’unité
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C’est
l’heure
de la
pause

coloriage...
Relie les numéros 

pour créer ton 

dessin !
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Des inspirations pour la déco,

des idées cadeaux et toute la maison...

Les stocks : retrouvez le stock 

de votre magasin.

Les produits Zôdio : toutes 

les caractéristiques et les astuces...

Préparez votre shopp
ing

en magasin sur Zôdio
.fr

et retrouvez :

R e n d e z − v o u s  s u r  z o d i o . f r
p o u r  c o n s u l t e r  l e  p l a n n i n g

d e s  a t e l i e r s  d e  v o t r e  m a g a s i n . 

P o u r  u n  a t e l i e r  s u r − m e s u r e , 
c o n t a c t e z  n o t r e  c h e f  o u  n o t r e 
r e s p o n s a b l e  d ’ a t e l i e r  c r é a t i f 

p o u r  i m a g i n e r  a v e c  e u x 
l ’ a t e l i e r  q u i  f e r a  p l a i s i r 

à  v o s  b o u t s  d ’ c h o u x  !

zodio . f r

Pour les cuisiniers en herbe 
et les petits artistes !

Ateliers créatifs
Ateliers cuisine


